
COATS
bjuder på sommarfest !



Virkförklaringar

Lm ( luftmaska ) : Gör en ögla * stick ner nålen 
i öglan och drag igenom garnet *. Upprepa * - * 
tills önskat antal m erhållits.
Sm ( smygmaska ) : Stick ner nålen i en av före-
gående varvs m och drag upp 1 m, drag denna 
m igenom m på nålen.
Fm ( fast maska ) : Stick ner nålen i en av före-
gående varvs m och drag upp 1 m ( 2 m på nå-
len ), drag garnet igenom dessa 2 m.
St ( stolpe ) : Gör ett omslag om nålen, stick ner 
den i en av föregående varvs m och drag upp 1 
m ( 3 m på nålen ), drag garnet igenom 2 m 2 ggr.
Hst ( halvstolpe ) : Lägg tråden runt nålen, stick 
nålen genom m, lägg tråden om nålen, drag ige-
nom 1:a m, lägg tråden om nålen igen och drag 
igenom alla m.

Coats bjuder på sommarfest !
Vi på designavdelningen vill inspirera alla våra 
kunder med några läckra praliner och bakverk 
och önska er en skön och härlig handarbets-
sommar!

/ Designavdelningen

Dst ( dubbelstolpe ) : Gör två omslag om nålen, 
stick ner den i en av föregående varvs m och 
drag upp 1 m ( 4 m på nålen ), drag garnet ige-
nom 2 m 3 ggr.
Ökning : Öka 1 m genom att virka 2 m i samma m.
Minskning : Virka ihop 2 m, stick ner nålen i 
den första m och hämta tråden, stick sedan in 
nålen i den andra m och hämta tråden, gör 1 
omslag och drag genom alla 3 m på nålen.

Tips!
Det är alltid en god idé att läsa igenom beskriv-
ningen innan du påbörjar ditt arbete.

Tvättråd
Se banderoll.

Spara garnbanderollerna, det är ditt värdebevis, 
vid ev. reklamation kontakta din garnbutik.



Garn: Brilliant
Garnåtgång: Brilliant 1 n: rosa fg 345, grön 
fg 427, brun fg 439, cerise fg 405
Virknål: Prym eller Pony 2½ mm

Lägg med virknål 2½ upp 4 lm, slut dem 
till en ring med 1 sm.
Varv 1: 8 fm om ringen, 1 sm i första fm
Varv 2: 2 fm i varje fm = 16 fm
Varv 3: 2 fm i varje fm = 32 fm
varv 4 - 10: virka 32 fm
Under följande v upprepas * - * :
varv 11: * virka 6 fm, minska 1 fm *
Varv 12: virka 28 fm
Varv 13: * virka 5 fm, minska 1 fm *
Varv 14: * virka 4 fm, minska 1 fm *
Varv 15: * virka 3 fm, minska 1 fm *
Varv 16: * virka 2 fm, minska 1 fm *
Varv 17: * virka 1 fm, minska 1 fm *
Upprepa Varv 17 till m tar slut, fyll prali-
nen med t.ex vadd, ris eller restgarn innan 
hålet blir för litet. Tag av garnet och fäst.

Garnering: Plocka med virknål 2½ upp en 
ögla med garnet på v 5, * virka 4 lm, 1 sm 
i 1:a lm, hoppa över 1 fm och virka 1 fm i 
nästa fm, * upprepa * - * hela varvet runt. 

Tag av garnet och fäst det. Brodera med 
knutsöm i toppen och runt om (se bild).

Sockersöta
Praliner
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Design och beskrivning: Katarina Segerbrand



Garn: Neon, Brilliant & Anchor Artiste
Strikkepinner: Prym eller Pony 5 mm
Neon: 1 nst beige fg 0018		
Brilliant: 1 nst: hvit fg 0301 og rosa fg 0345
Anchor Artiste: 1 nst: brun ( 0316 ) og 1 
nst sølv ( 0301 )	

Legg opp med Neon, 11 m på p. 5 mm, 
strikk  hele tiden glattstrikk, uten å snu 
arb. Ved å trekke tråden bak arb. og frem 
til 1 m igjen ( stram litt ). Fortsett slik med 
glattstrikk til arb. måler 40 eller 43 cm. 
Fell av. Klipp av tråden og bruk den til å sy 
over tråden på baksiden, slik at det blir en 
rund ”pølse”. Deretter rulles ”pølsen” sam-
men til et tebrød ( se foto ).  

Tebrødene pyntes med eggeplomme av 
gul brilliant, glassur av hvit eller rosa bril-
liant, kanel og sukker av anchor arista. 
Glassur, kanel og eggeplomme brodéres 
med stilkesting, perlesukker av knutesting 
(se foto).  

Tebrød

Design och beskrivning: Unni Wathle & Siren Lund
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Damm -
sugare

Design och beskrivning: Maja Stensdotter Olovsson

Garn: Cotton Lux och Bambino Bomull
Virknål: Prym eller Pony 2½ mm
Garnåtgång: 1 n Cotton Lux ( brun ) och 1 n 
Bambino Bomull ( grön ) 
Tillbehör: 1 stoppnål

Virka 4 lm och fäst ihop till en ring med 1 sm.
Varv 1-2: Öka genom att virka 2 fm i varje 
lm/sm på varvet under ( =16 m ).
Varv 3: Öka genom att virka * 1 fm, 2 fm 
i varje fm på varvet under *, upprepa * - * 
varvet ut ( = 24 m ).
Varv 4 – 7: Virka fm.
Varv 8 - 14: Byt till Bambino Bomull ( grönt ) 
och virka fm.
Varv 15 – 18: Byt tillbaka till Cotton Lux 
( brunt ) och virka fm.
Varv 19: Minska genom att * virka ihop 3 
m, 1 fm*, upprepa * - * varvet ut.
Varv 20: Minska genom att * virka ihop 3 
m*, upprepa * - * varvet ut.
Fyll dammsugaren innan hålet blir för litet, 
gärna med ris för formens skull.
Varv 21: Fortsätt att minska genom att vir-
ka ihop 3 m, när 6 m återstår, tag av garnet 
och trä det på en nål. Snörp ihop hålet ge-
nom att trä tråden genom de kvarvarande 
maskorna, fäst tråden och dra in de lösa 
garnstumparna i bakverket.
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Maräng :
3 äggvitor - vispas hårt
1½ dl socker
1 tsk bakpulver
Blanda försiktigt ned de torra ingedienserna 
i äggvitorna.

Sätt ugnen på 125 ° c, rita upp 2 rundlar 
på bakplåtspapper efter en mattallrik och 
smörj med lite margarin. Bred ut maräng-
smeten i rundlarna.

Sätt en plåt på 1:a falsen nerifrån och 
den andra plåten på 3:e falsen nerifrån.
Grädda ca 45 min, byt sedan plats på plå-
tarna och grädda ytterligare i ca 45 min.
Tag ut och låt kallna.

Kräm :
3 äggulor
1 dl socker
4 dl grädde
Vispa ingredienserna hårt.

Hacka 2 st dubbeldaim och blanda i smeten, 
men spara lite till garnering. Lägg hälften 
av krämen mellan marängbottnarna och 
resten ovanpå. Garnera med daimbitarna.

Förvara tårtan i frysen fram till 15 min 
innan servering ( kan hållas fryst i ca 3 
veckor ).

Annicas 
Marängtårta
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Garn: Cotton Lux
Garnåtgång: 1 n Cotton Lux fg 961
Virknål: Prym eller Pony 2 ½ mm 
Pärlor: Gutermann, art. nr: 601 632 1005
Tillbehör: 1 stoppnål, synål och tråd

Virka 3 lm och slut till en ring med 1 sm i 
första m.
Varv 1 - 2 : Öka genom att virka 2 fm i varje 
lm/fm = 12 m. Märk ut var varvet börjar och 
slutar med hjälp av en tråd i avvikande färg.
Varv 3 - 5: * 1 fm, 2 fm i 1 fm på föregående 
v*, upprepa * - * varvet ut = 42 fm.
Varv 6 - 10: Virka fm.
Varv 11: * 5 fm, minska genom att virka ihop 
m 6 och 7 till 1 fm*, upprepa * - * = 36 fm
Varv 12: * 4 fm, minska genom att virka ihop 
m 5 och 6 till 1 fm*, upprepa * - * = 30 fm.  
Varv 13: * 3 fm, minska genom att virka ihop 
m 4 och 5 till 1 fm*, upprepa * - * = 24 fm.  
Varv 14: * 2 fm, minska genom att virka ihop 
m 3 och 4 till 1 fm*, upprepa * - * = 18 fm.  
Fyll bollen med vadd, ris el liknande. 
Varv 15: * 1 fm, minska genom att virka 
ihop m 2 och 3 till 1 fm*, upprepa * - * = 12 fm 
Varv 16: * Virka ihop fm tre och tre*. Då 6 
m återstår, trä tråden på en nål och snörp 
ihop hålet genom att dra tråden genom 
kvarvarande m. Fäst garnet och dra in lösa 
trådändar i bollen. Sy på pärlorna.

Chokladboll

Design och beskrivning: Maja Stensdotter Olovsson
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Ingredienser: 
1 kg rabarber, skalade och delade i bitar
200 g råströsocker
rivet skal och saft från 1 apelsin
100 g vetemjöl
100 g kallt smör
100 g havregryn
2 bitar syltad ingefära, hackad

Fyllning: Sätt ugnen på 175 ° c. Lägg ra-
barbern och hälften av sockret i en kast-
rull. Tillsätt apelsinsaft och skal, lägg på 
ett lock, koka upp och småputtra några 
minuter. Tag av locket och fortsätt koka på 
låg värme tills rabarbern har mjuknat lite, 
ca 5 minuter till. Häll över rabarbern i en 
ugnsfast form.

Pajdeg: Blanda mjöl och smör med fingrar-
na tills blandningen liknar fina brödsmu-
lor. Rör ner havregryn, resten av sockret 
och ingefäran. Strö degen över rabarbern 
och grädda i ugnen tills rabarbern börjar 
bubbla och degen har fått fin färg, ca 40 – 
45 min.

Till pajen är det gott med en klick visp-
grädde eller vaniljsås.

Katarinas Smulpaj
med rabarber och 
ingefära



Garn: Brilliant, Brazilia & Anchor Artiste
Strikkepinner: Prym eller Pony 3,5 mm 
Heklenål: Prym eller Pony 3,5 mm 
Brilliant: 1 nst: rosa fg 0405, gul fg 0386 
og gråblå fg 0394 
Brazilia: 1 nst hvit fg 00001
Anchor Artiste: Sølv fg 0301

Legg opp med rosa Brilliant, 23 m på p. 3,5 
mm. Strikk frem og tilbake 16 p glattstrikk. 
Fell av. Sy avfellingskanten og oppleggs-
kanten sammen. Hekle med hvit Brazilia, 
en rad fm i hver kortende. 

Ta to tråder med rosa Brilliant og surr, 
en rundt hver av endene, ca 3 cm inn fra 
kanten ( se foto ). Strikk en tilsvarende i 
rosa og en i gul. Den gråblå strikkes sam-
men med Anchor Artiste sølv ( = 2 tråder ). 

Design och beskrivning: Unni Wathle & Siren Lund
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Knall -
bonbon



Ingredienser: 
2 dl socker
4 dl havregryn
4 m sk kakao
4 msk margarin
1 ägg

Blanda ihop alla ingredienser och forma 
dem till bollar som rullas i cocos eller pärl-
socker. Låt bollarna stå en stund i kylskå-
pet innan severing.

Majas 
Chokladbollar
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Garn: Neon & Brilliant
Strikkepinner: Prym eller Pony 5 mm 
Neon: 3 nst beige fg 0018 
Brilliant: 1 nst hvit fg 0301	 	
Tilbehør: Sytråd i samme farge som 
Neon. Flagg til dekorasjon. 
 
Kake: Legg opp med Neon, 11 m på p 5 
mm. Strikk  hele tiden glattstrikk, uten 
å snu arb. ved å trekke tråden bak arb. 
og frem til 1 m igjen (stram litt). Fortsett 
slik med glattstrikk til arb. måler ca 10 
cm. Fell av. Klipp av tråden og bruk den 
til å sy over tråden på baksiden, slik at 
det blir en rund ”pølse”. Deretter syes kor-
tendene sammen = øverste ring på kaken. 
Legg opp 11 nye m og strikk en tilsvarende 
”pølse”, men fell ikke av før arb. måler ca 
15 cm. Fortsett slik og lag ringer som er 
ca 5 cm større for hver ring til 9 ringer er 

ferdig ( eller ønsket ant ). 
Sy ”glassur” på hver ring med hvit 

Brilliant og lange sting. Sett ringene 
oppå hverandre og fest dem med sy-
tråd. Kakens høyde blir ca 20 cm

(forts. på nästa sida).

Kranse -
kake
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Garn: Brilliant 
Heklenål: 3 mm
Brilliant: 1 nst: rød fg 0325 og grønn fg 0382

Rose: Hekle med rød Brilliant, 30 lm med 
heklenål 3 mm. Hekle 1 fm i 2 lm fra nålen, 
videre 1 fm i hver lm. Ut raden, snu. Hekle 
3 lm (= 1 dbst), Videre 3 dbst i hver st. Ut 
raden. Klipp av tråden og trekk den gjen-
nom kanten nede, rynk kanten samtidig 
som rosen rulles sammen. Stram godt og 
sy et par sting. Ta ca 1 ring med dbst og 
brett nedover. Surr en tråd rundt midten. 
Nå ligger en del av rosen nedover, denne 
delen puttes ned i øverste ringen, slik at 
rosen ligger fast. 

Blader: 3 stk, hekle med grønn Brilliant, 10 
lm med heklenål 3 mm, snu med 1 lm, hekle 
videre 1 kjm, * 1 fm, 1 hst, 1 st, 2 dbst, 1 st, 
1 hst, 1 fm, 3 kjm i siste m. Gjenta fra * ned 
langs den andre siden av lm raden. Klipp 
av tråden og sy den til. Sy bladene fast til 
rosen. Sett rosen i toppen av ”kaken”. 

Rose & blader til 
kransekage
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Design och beskrivning: Unni Wathle & Siren Lund



Coats Expotex ( SE  )
www . coatscrafts .se 

Tel : 0046 (0)31 -   721 45 00 

Coats Knappehuset ( NO )
www . coatscrafts .no
Tel : 0047 -   555 393 00

Coats HP (DK)
www . coatscrafts .dk

Tel: 0045 - 35 83 50 20

Fotografi: Katarina Segerbrand & Maja Stensdotter Olovsson
Grafisk form & illustration: Maja Stensdotter Olovsson


